
Menüplan vom 02. August - 08. August 2021

ABENDESSENVEGIMENÜMITTAGESSEN
MONTAG, 02. August

Broccolicremesuppe
Kalbgeschnetzeltes Zürcher Art

Rösti
Grüne Bohnen

Olivendip
Rosmarin-Focaccia
Auberginenpüree

Salat mit Ei

Broccolicremesuppe
Geräucherter Lachs mit Gurken-Dill-Salat

Tessinerbrot

DIENSTAG, 03. August

Süsskartoffelsuppe
Randenküchlein

Risotto
Broccoli

Weisser Schoggistängelicake

Tortelloni mit Spinat-Ricotta-Fülllung
Thymiansauce

Weisser Schoggistängelicake

Süsskartoffelsuppe
Basilikumrahmsauce
Magronen-Teigwaren

Salat mit Parmesansplitter

MITTWOCH, 04. August

Rüeblisuppe
Appenzeller Cordon Bleu

Ketchup
Pommes frittes

Krautstiele
Erdbeeren

Frühlingsrolle mit Kichererbsen-Sesam-Füllung
Currydip

Erdbeeren

Rüeblisuppe
Fleischkäse
Senf separat
Kartoffelsalat

DONNERSTAG, 05. August

Spargelcremesuppe
Pizza mit Schinken

Salat mit Ei
Panna cotta

Pizza mit Pilzen
Tomatensalat franz.

Banane

Spargelcremesuppe
Tilsitermousse auf gekochten Karottensalat

Ruchbrot

FREITAG, 06. August

Gemüsecremsuppe
Blätterteigjalousie mit Lachs und Blattspinat

Weissweinrahmsauce

Blätterteigjalousie mit Feta und Blattspinat
Salat franz.

Gemüsecremsuppe
Kirschenwähe
Schlagrahm

SAMSTAG, 07. August

Hafersuppe
Hörnlisalat mit Schinken und Käse

Ruchbrot
Zwetschgenquark

Überbackene Pfannkuchen mit Spinatfüllung
Salat franz.

Zwetschgenquark

Hafersuppe
Heidelbeerquark

Ruchbrot

SONNTAG, 08. August

Gelberbsensuppe
Glasierter Kalbshaxen
Braune Bratensauce
Müscheli-Teigwaren
Spinat mit Tomaten
Schwarzwäldertorte

Tofuragout mit Kräutern
Trockenreis

Spinat mit Tomaten
Profiteroles

Gelberbsensuppe
Chäshörnli mit Brösmeli

Salat franz.

Nizza Salat
Ruchbrot

Gemischter Fleischteller
Ruchbrot

Butter Portion
Konfitüre Portion

Aprikosenkompott

Wir verwenden Fleisch und Fische aus Schweizer Herkunft. Ausnahmen sind:
Lachs: Schottland (Aquakultur)

Salami: Hergestellt in der Schweiz mit italienischem Fleisch


